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BCTYII

CamocriitHa po0ora 3m00yBaua — 1e ¢opma oprasizaiii HaBYaJIbLHOTO
MIpOLIECY, 32 SIKOI 3aIJIaHOBaH1 3aBJaHHS BUKOHYIOTHCS 3100yBaue€M CaMOCTIHHO Mij
METOJMYHUM KEPIBHUIITBOM BHKJIaJ1aya.

Meta camocTiiiHOI po0OTH — 3aCBOEHHS B IOBHOMY 00CS31 HaBYAJIbHOI
nporpamu Ta GopMyBaHHS Yy 3700yBauiB 3arajibHUX 1 MPO(ECIHHUX KOMIIETEHTHOCTEH,
AK1 BIAITPAIOTh CYTTEBY POJIb y CTAHOBJIEHHI MallOyTHHOTO (paxiBls BUIIOTO PIBHS
KBaJTi(iKaLii.

Hapuanbauii vac, BiABEAEHUN JIsi CaMOCTIMHOI poOoTH 3100yBauiB JIEHHOT
dbopMH HaBYAHHS, BU3HAYAETHCS HABYAJIBHHUM IUTAHOM. Y XOJi CaMOCTIHHOI poOoTH
3100yBay Ma€ MEPETBOPUTHCS HAa AaKTUBHOI'O YyYaCHHWKA HABYAJIBHOTO IIPOIIECY,
HAaBYUTHUCS CBIJJOMO CTaBUTHUCS JIO OBOJIOJIHHS TCOPETUYHUMHU 1 NPAKTUUYHUMU
3HAHHSMH, BUTBHO OPIEHTYBAaTHUCS B IHPOPMAIIHTHOMYIIPOCTOP1, HECTH 1HAUBITYaTIbHY
BIJIMOBIIAJIBHICTH 3a SIKICTh BJIACHOT TPOQeCiiHOT MiATOTOBKH.

CamocTiitHa po00Ta BKJIIOYAE:

— ONpAIIOBaHHS JIEKI[IHHOTO MaTepialy;

— ONpAIIOBaHHA Ta BHUBYEHHA PEKOMEHJIOBAHOI JITepaTypu, OCHOBHUX
TEPMIHIB Ta MOHATH 32 TEMaMH JUCIUTLIIHU;

— MATOTOBKY JI0 CEMIHAPCHKHUX 3aHSTh;

— MIATOTOBKY JI0 BUCTYIy Ha CEMIHAPCHKHUX 3aHSITTIX;

— MOTTIMOJICHE ONPAIFOBAHHS OKPEMUX JICKI[IHHUX TeM a00 MHUTaHb;

— BUKOHAHHS 1HJAMBITYyaIbHUX 3aBIaHb (BUpIIICHHS

PO3PAXyHKOBHUX IHAWBIAYaTbHUX Ta KOMIUICKCHUX 3aBJIaHb) 32 BHBYCHOIO
TEMOIO;

— HaIlMCaHHA €Ce 3a 3aJIaHOI0 MTPOOJIEMATHKOIO;

—momryk  (migbip) Ta  OTJSAA  JITepaTypHUX  JOKEpeNT 3a  3aJaHOi0
MPOOJIEMATUKOI JTUCITUTIIIHH;

— aHAIITUYHUMN PO3TJIs]] HAYKOBOT MyOJIiKalIii;
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— KOHTPOJIBHY TEPEBIPKY 3/100yBadyaMu OCOOMCTHX 3HAaHb 3a 3alUTaHHIMU
JIJISI CaMOT1arHOCTHKH;

— MIATOTOBKY /10 KOHTPOJIBHUX pOOIT Ta IHIIHKX (OPM MOTOYHOTO KOHTPOJIIO;
MIATOTOBKY A0 MOAYJIBHOTO KOHTPOJIIO;

— CHCTEMAaTH3allll0 BHBYEHOrO0 MaTepialy 3 METOK MIATOTOBKH 10
CEMECTPOBOIO €K3aMEHY.

HeoOxigHuM elleMEHTOM YCIIIIHOTO 3aCBOEHHS MaTepialy HaBYaJbHOI
JTUCHUIUTIHA € caMOCTIHHa poOoTa 3700yBadiB 3 BITUM3HSHOK Ta 3aKOPJAOHHOIO
CHEIaNbHOIO JIITePaTypor0, HOPMATUBHUMHU aKTaMM, CTATUCTUUYHUMHU MaTepialaMH.
OcHOBHI 3aBAaHHS CaMOCTIHHOI pOOOTH, $KI 3alpONOHOBAaHI 3100yBauaM s

3dCBO€HHA TCOPCTUYIHHX 3HAHD 3 HaBYaJIbHOI1 )II/ICIII/IHJ'IiHI/I, HaBe)IeHi HHXKYC.



Camocriiina podora 3a Temoxo 1
TEOPETHUYHI 3ACAJIA IHHOBAIIMHOI'O ITPOIIECY B
CYYACHOMY PECTOPAHHOMY I'OCHIOJAPCTBI. IHHOBAIIIMHA
JIAJIBHICTh PECTOPAHHOI'O TOCIIOJAPCTBA B YKPAIHI

IMnan

1. Knacudikanis iHHOBaIIii.

2. Anami3z 1HHOBalUIMHMX poO3po0OK Ta Cy4yacHI TEHJEHUII Ha PHUHKY
PECTOPAHHOTO TOCIIOJAPCTBA.

3. JlepkaBHa 1HHOBAIlIWHA TMOJITHKAa YKpaiHU, METa 1 MPUHIUINU JEp>KaBHOI
IHHOBAI[IHHOT MOJITUKH.

4. XapaxkTepucThka HOPMAaTHUBHO-TIPABOBOIO 3a0e3MedyeHHs 1HHOBAIIMHOI

TSTTBHOCTI B pECTOPAaHHOMY TOCIIOapCTB1 YKpaiHu.

MeToauka opranizamii camocTiiiHol po6oTu 3100yBauiB: 3100yBay i yac
IMIITOTOBKM JI0 3aHATTS MOBUHEH BIAMNOBICTH Ha TaKl 3alIMTAaHHS:

1. JlaliTe BU3HAYECHHS TEPMIHIB «IHHOBAIlli», «IHHOBAI[IWHUA TIPOIIEC,
«IHHOBAIIIHA TISUTbHICTHY», I HHOBATHKaY, «HOBAII11», HOBOBBEJICHHS B PECTOPAHHOMY
rOCTIOIapCTBI.

2. SIxi 3aKOHM 1THHOBATHKHU ICHYIOTBH?

3. O3Haku 1 0COOTUBOCTI «IHHOBAIII1» B pECTOPAHHOMY TOCITOIaPCTBI.

4, Knacudikariisi iHHOBaIlil 3a 0O3HAKaMHU.

5. Knacudikaiist iHHOBaIiH 32 cPEeporo MiSTBLHOCTI.

6. Sxi cydacHi TeHJEHIIIi HA pUHKY PECTOPAHHOTO TOCIIOAapCTBA B M. XapKOBi?

7. CyTHICTh 1 3aBIaHHs IHHOBAIIHHOI MONITUKKA TIAMPUEMCTB PECTOPAHHOTO
Oi3Hecy.

8. [lpunnun ~ QopmyBaHHS  IHHOBAIlIMHOI  TONITHKU  MIAMPHUEMCTB

PECTOPAHHOTO TOCIIOAapPCTRA.



9. B yoMy CyTHICTh HaI[IOHATBHOT MATEHTHOI CUCTEMHU Y KpaiHu?

10. IlpuHumnu, 06’ €KTH Ta Cy0’ €KTH IHHOBALIIHHOT MOMITUKN Y KpaiHH.

11. OxapakrepuszyiiTe HOPMATHUBHO-IPABOBE 3a0€3MEUYEHHs IHHOBALIMHOI
JISUTBHOCT1 B pECTOPAaHHOMY I'OCIIOJIAPCTB1 YKpaiHH.

12. SIxi mepcneKTUBH  PO3BUTKY IHHOBAIIMHOT  JMISUIBHOCTI  3aKJIajliB

PECTOPAHHOTO TOCTOapCTBA B YKpaini?

3aBaaHHA:
1. [IpoananizyBaTu MOHATTS <«IHHOBAIiS», SIK 1€ MOHSATTS TPAKTYIOTh Pi3HI
aBTopu. PoboTy opopmuTu y BUTIsiA1 pedepary.

2. Jlocninuty 1HHOBAI[IMHI MPOIECH B IHAYCTPIi peCTOPAHHOIO TOCIOAAPCTBA
CBITY.

PexomenaoBaHi pxkepesia:

1. IIpo iHBecTumiiHy misnbHICTE [EnextpoH. pecypc] : 3akoH YkpaiHnu Bif
18.09.1991 p. Ne 1560-XII. — EmektpoH. TekcT. maHi. — Pexum pgoctymy :
http://zakon4.rada.gov.ua/laws/show/1560-12, BUIbHHIA (mata 3BEPHCHHS:
25.09.2022). — Ha3Ba 3 ekpaHa.

2. Ilpo npiopuTeTHI HaIPSAMHU IHHOBAIIMHOI AiIBHOCTI B YKpaiHi [ EnekTpoH.
pecypc] : 3akon Ykpainu Bim 08.09.2011 Ne 3715-VI. — EnextpoH. TeKCT. naHi. —
Pexxum goctymy : http://zakond.rada.gov.ua/laws/show/3715-17, BineHuii (mara
3BepHeHHs: 25.09.2022). — Ha3Ba 3 ekpaHna.

3. IIpo aBTOpCHKE MpaBo 1 cyMixHi mpaBa [ EnexTpon. pecypc] : 3akoH Ykpainu
Big 16.07.1999 Ne 998-XIV (998-14). — EnexTpoH. TekcT. AaHi. — Pexxum goctymy :
http://library.kr.ua/zakon/zakavtprav.html, ButbHuli (1ata 3BepHenHs: 25.09.2022). —
Hasga 3 expana.

4. Tlpo mpiopUTETHI HAIPSIMU PO3BUTKY HayKW 1 TexHIkU [EnexTpoH. pecypc] :

3akon Ykpaiam Bim 11.07.2001 Ne 2623-XIV. — EnextpoH. TekcT. naHi. — Pexxum



noctymy : http://zakonQ.rada.gov.ua/laws/show/2623-14, BinbHMI (aTa 3BEPHEHHS:
25.09.2022). — Ha3Ba 3 ekpaHa.

5. IIpo ocHOBU Jep>kaBHOI NOJITUKM B cepi HaAyKHM 1 HAyKOBO-TEXHIUHOI
nisibHOCT1 [EnextpoHn. pecypce] : 3akon Ykpainu Bim 01.12.1998 Ne 284-XIV. —
Enexrpon. Tekct. nani. — Pexxum nocrymy : http://zakon4.rada.gov.ua/laws/show/284-
14, itbHu#t (mata 3BepHenHs: 31.08.2022). — Ha3ga 3 expaHa.

6. [Ipo npiopuTeTHI HANPsIMU 1HHOBAIIMHOI JISTILHOCTI B YKpaiHi [ EnekTpoH.
pecype] : 3akon Ykpainu Big 08.09.2011 Ne 3715-VI. — EnekTpoH. TeKkcT. naHi. —
Pexxum noctyny : http://zakon4d.rada.gov.ua/laws/show/3715-17, BineHuM (#ata
3BepHeHHs: 31.08.2022). — Ha3ga 3 expana.

7. AnTontok JI. JI. IHHOBaIIIi: Teopis, MexaHI3M po3poOKHU Ta KoMepIlianizallii :
moHorpadis / JI. JI. Antontok, A. M. Ilopyunuk, B. C. CaBuyk. — Kuis : KHEY,
2003. — 394 c.

8. Bacunenko B. O. I”HHOBamiiHWii MEHEIKMEHT : HaB4. T110ci0. [/
B. O. Bacunenko, B. I'. IlImartsko ; 3a pea. B. O. Bacunenko. — Buganus 3-te, Bur.
ta jom. /. — KuiB : LleaTp HaB4yanpHO1 niteparypu, 2005. — 440 c.

9. [’saraunpka H. A. IHHOBaMiiHI pecTopanHi TexHouorli : OcHOBH Teopii :
HaBy. 1oci6. / H. A. IT’staunpka. — Kuis : Kongop, 2012. — 240 c.

10. Bmamenko H. M. IHHOBaIIiifHI TEXHOJIOTiI Y peCTOpaHHOMY, TOTEILHOMY
roCroIapcTBi Ta Typu3Mmi : HaBd. 1moci0. / H. M. Brmamenko ; XapkiB. Hall. yH-T MICBK.
rocm-Ba iM. O. M. beketoBa. — XapkiB : XHYMI im. O. M. bekerona, 2018. — 373 c.

11. IaHOBaIifiHi TEXHOJIOTIi B TOTEIBPHOMY TOCIIOJAPCTBI: OCHOBU TeOpii :
HapuanpHmii moci6. / T. B. Kammina, B. M. Cromapuyk, JI. II. Mamok,

A. C. Kannina. — Ilonrasa : ITYET, 2018. — 357 c.



CamocriitHa po0oTa 3a TemMoI10 2
’KUTTEBUMN HUKJI IHHOBAIII B PECTOPAHHOMY
T'OCIIOJAPCTBI. ETAIIM IHHOBAIIMHOI' O ITPOIIECY, iX
XAPAKTEPUCTHUKA

IMnan

1. Cranis Buxony Ha puHok. Cranis po3BUTKY puHKY . Cranis craburizaii
punky. Crazis 3MeHieHHsa punky. Craniga nigidomy puHky. Crajis majaiHHsg pUHKY.

2. BuBueHHs eTamniB iIHHOBAI[IMHOTO TIPOLIECY.

MeToauka opranizamii camocTiiiHol po6oTu 3100yBauiB: 3100yBay i yac
MIATOTOBKH 10 3aHATTS IMOBUHEH BIATIOBICTH Ha TaKl 3alIUTAHHS:

1. laiiTe BU3HAUCHHS MMOHATTS «OKUTTEBUU ITUKI», <CKATTEBUN ITUKIT IHHOBAIII1,
«YTIPaBIIiHHS 1HHOBAI[IHHUM MPOIECOMY, «BIIKPUTTSI», KBUHAXII.

2. OxapakTepu3yiTe eTanu >KUTTEBOTO IUKITY 1HHOBAITIH.

3. Ilpoananizyiite xapakrep 30yTy 1 NPUOYTKIB MPOTITOM >KUTTEBOTO ITUKITY
IHHOBAIL1].

4. Ha mo cipsimoBaHi pyHIaMeHTaIbHI Ta MPUKIAIH] TOCTIHKEHHS?

5. OxapakTepu3yiTe eramnu: JOCHIKEHHS PHUHKY, KOHCTPYIOBaHHS, PUHKOBE
TUIaHYBAaHHS, JOCHIJHE BUPOOHUIITBO, PUHKOBE BUIMPOOYBaHHS, KOMEpIliHE
BUPOOHHUIITBO.

6. XapaktepucTuka 3B’ 53Ky MK IHHOBAIII€I0, BUHAXOIOM Ta BIIKPUTTSIM.

3aBaanHs: miarotoska pedepary Ha Temy «CTafii JKUTTEBOTO ITUKIT IHHOBAITITY.



PexomenaoBaHi pxepeJia:

1. Anrtontok JI. JI. [nHoBaIii: Teopisi, MEXaHI3M PO3pOOKH Ta KOMepIiiaii3arii :
moHorpadis / JI. JI. Antontok, A. M. Ilopyunuk, B. C. CaBuyk. — KuiB : KHEY,
2000. - 124 c.

2. Bacunenko B. O. I[HHOBamiiHWH MEHEIKMEHT : HaB4. moci0. /
B. O. Bacunenko, B. I'. llImartsko ; 3a pea. B. O. Bacunenko. — Buganus 3-te, Bur.
ta jomn. /. — KuiB : llentp HaB4anwHO1 niteparypu, 2005. — 440 c.

3. IPstaunpbka I'. T. IHHOBawiiiH1 pecTtopaHHi TexHOoOr1i: OCHOBH TEOPii : HaBY.
noci0. / I'. T. IT’stHunpka. — Kuis : Konpop, 2012. — 240 c.

4. Cragnuk B. B. IHHOBaIliHNM MeHeKMEHT : HaB4y. moci0. / B. B. Cragnuk,

M. A. Moxua. — KuiB : AxaneM. Buaas., 2006. — 463 c.

CamocrTiiiHa po0oTa 3a Temo10 3
CYUYACHI TA TEPCIIEKTUBHI IHHOBAIIMHI KOHIIEIIIII B
3AKJIAJJAX PECTOPAHHOTI'O T'OCITOAAPCTBA

IMnan

1. Etanu po3po0Oku KoHIEMNIii IHHOBALIHOTO MPOAYKTY 4u nociayru B 3PT.

2. CyuacHi inHOBariitHi korreniii 3PI" B Ykpaini Ta 3a KopIOHOM.

Metonunka oprasi3zaiii camocTiiiHoi podoTu 37100yBayiB: 37100yBay mia yac
IMATOTOBKH JI0 3aHATTSA ITIOBUHEH BIIITOBICTH Ha TaKl 3alIMTAHHA

1. JlatiTe BU3HAUCHHS MOHATTS «KOHIICTIIIISIY, «JIOTOTHID), «OpeHI», «hipMOBHUI
CTHITBY, KHEUMIHT», «CYTECTis».

2. OxapakTepu3yiTe eTanu po3poOKH IHHOBAILIMHOTO MPOIYKTY YW TIOCITYTH B
3aKja7ax peCTOPaHHOTO TOCII0IapCTBA.

3. OxapakTepu3yiTe eTamd po3pOoOKHM KOHICHIlI 3aKiIaay pecTOPaHHOIO

rocruogapcCrBa.
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4. JlaliTe BUBHAUCHHS MOHSITH «PaJMKaIbH1 IHHOBALI1», «OPAUHAPHI IHHOBAIII1»,
«TOJIMNIIYI0Y1 IHHOBaLi1», «0a3UCHI IHHOBALID», «IICEBJIOIHHOBALIII».

5. HaBeniTh mnpukian paavkKaldbHUX IHHOBAIlM, OpIWHApHUX 1HHOBAILIH,
MOJTINIITYIOYUX 1HHOBAI[IM, 0a3UCHUX 1HHOBAIliM, MCEBJOIHHOBAIIM B PECTOPAHHOMY
0i3HECI.

6. ki koHuenuii 3akiaaiB PEeCTOPAHHOIO TOCMOAAPCTBA 3 BUKOPUCTAHHSIM
IHHOBAIlIMHUX TEXHOJOTi B VYKpaiHi Ta 3akopJoHOM BaM Bigomi? OmNUIIITH
TEXHOJIOT1}0 CTBOPEHHSI HEUMIHTY.

7. SIxi kaTeropii Ha3B PECTOPaAHIB ICHYIOTb?

8. fki akmii Ta pekiIamMHI NPUHOMH CY4YaCHMX 3aKJIajJiB PEeCTOPAHHOTO

rocroJIapcTBa BaM BioMi?

3aBaaHHsi:  JIOCHIIUTH  KOHIEMINT  JIIOYMX  3aKJaJiB  PECTOPAaHHOIO

rocrnojiapcTea M. XapkoBa. Po6oty opopmuTtu B Bui pedepary.

PexomenaoBaHi pxepesia:

1. IPsaraumeka I'. T. IHHOBAaIIIHI pecTOpaHHI TEXHOJIOT1i: OCHOBH TE€OPIi : HaBY.
noci6. ms Buml. HaBd. 3aKki. / I'. T. [Uarauneka, H. O. [T’ araunbka. — Kuis : Konnop,
2013. - 250 c.

2. Ilpunena H. B. Oco61uBOCTI pO3BUTKY KEUTEPUHTY SIK 1HHOBAIIHHOT (hOpMHU
pecropanHoro 6i3Hecy / H. B. Ilpunena, O. A. Muxkontok // BicHuk XMeIbHHIILKOTO
HaI[IOHAJIBHOTO YHIBepcUTeTy. — XMenbHUIbK, 2014. — Ne 5. T. — 2. — C. 91-94.

3. KpaBuyk H. M. InnoBamiiiai pecropanui texnoiorii / H. M. KpaBuyk,
I. JI. Kopenpka. — Kuis : HYXT, 2014. — 114 c.

4. Bnamenko H. M. [nHOBariiini TexHOJIOTI] y pPEeCTOPAaHHOMY, TOTEILHOMY
roCToIapcTBi Ta Typu3Mi : HaBd. 1moci0. / H. M. Bnamenko ; XapkiB. HaIl. yH-T MICBK.

rocm-Ba iM. O. M. bekerosa. — XapkiB : XHYMI im. O. M. bekerona, 2018. — 373 c.

11



CamocriiiHa podora 3a Temoro 4
BUHUKHEHHSA IHHOBAIIMHOI'O HAIIPSAMY PO3POBKH CTPAB
Y 3AKVIAJAX PECTOPAHHOTI'O I'OCIHHOZAPCTBA, CIIELIIUDIKA TA
OCOBJIMBOCTI METOJUKHW. TEXHIKHA TEKCTYPHOI TA
MOJIEKYJISIPHOI KYXHI. IHHOBAILII TA NEPCIEKTUBU PO3BUTKY

Inan

1. BusHaueHHs MPUHIUIIB pO3pOOKH pelenTyp, 110 3aCHOBaH1 HA BUKOPUCTAHH1
npuiiomy ««Foodpairing»».

2. CyyacHl TeXHIKM TeKCTypHOI KyxHI. OcOOJMBOCTI MPUTOTYBaHHS CTpaB
nusaxoM cdepidikaiii, emyabcudikaiii, JparieyTBOPEHHS.

3. XapakTepucTuka CTPYKTypOyTBOproBauiB. PekoMeHnanii moao BHOODPY
CTPYKTYpPOYTBOPIOBAUIB.

4. OCHOBHI HaNpsiIMH, 3aBJaHHs Ta IPUHLIUIIN MOJIEKYJISIPHUX T€XHOJIOT1H.

5. HoBi KOMIIOHEHTH, IHCTPYMEHTH, OOJaJHAHHA Ta amapaTd, METOAM Ha

MOJICKYJISIPHIN KYXHI.

MeToauka opranizanii camocTiiiHoi po6oTH 3100yBauiB: 3100yBay IIiJ yac
IIATOTOBKH JI0 3aHATTS ITOBUHEH BIIITOBICTHA HA TaKl 3alIATAHHS:

1. JlaiiTe  BU3HAUEHHA TOHATH:  «DyamedpiHr», «TEKCTypHa  KyXHS»,
«chepudikamiin, «eMynbcudikaiiin, «IpariieyTBOPEHHS», «MOJCKYIIpHA KyXHS,
«eMyJbCcHu(IKaIlis, «KETIOBAHHI», «PIIKUN a30T», «KapOOHI3aIlisI.

2. HaBeniTh npuKkiaau NpaBUIBHOTO MOETHAHHS MPOYKTIB XapuyBaHHS.

3. Ha3BiTh OCHOBOITOJIOXKHHKIB Teopii 1 MeToauku «Foodpairing».

4. IcTopu4Hi aCTIeKTH MOSBH TEKCTYPHOT KyXHI.

5. OxapakTepu3yiTe CTpyKTYpOYyTBOPIOBaUl.

6. SIki OCHOBHI TIepeBaru Ta HEJOJMIKH TEKCTYPHOT KyXHi?

7. IcTopr4H1 aClIeKTH PO3BUTKY Ta POPMYBaHHS MOJIEKYJISIPHOI FaCTPOHOMII.
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8. SIki KOMIIOHEHTH, IHCTPYMEHTH, OOJaJHAHHSI Ta amapaTd, METOAU
BUKOPUCTOBYIOTHCS HAa MOJIEKYJIAPHIA KyXH1?
9. Onuiith 0COONMBOCTI MPUTOTYBAaHHA CTpaB LUIIXOM cdepudikaii,

emyJbcuikalii, IparaeyTBOPEHHS.

3aBaaHHs: IPOaHATI3yBaTH 3aKOPAOHHI 3aKIald PECTOPAHHOTO TOCTIOAapCTBa
3 MOJIEKYJISIPHOIO KYyXHBOIO, HaJaTh KOPOTKY XapaKTepUCTHKY 3akianaMm. Poboty

oopMUTH y BUTTISIL pedepary.

PexomeHaoBaHi qxepesia:

1. Vaitrxomn b. Monekynsapuas wmarus / b. VYaiirxomn // Food
Service. — 2006. — Ne 7. — C. 69-74.

2. Xecron bmtomentans. Hayka kyauHapuu, MOJNEKyJspHas TacTPOHOMHUS /
Xecton baromenTans. — Bloombury USA, 2006. — 78 c.

3. Blumenthal H. Kitchen Chemistry / Heston Blumenthal, Ted Lister. —
London : Royal Society of Chemistry, 2005. — 259 p.

4, TlusoBapoB II. II. TeopeTuyHi OCHOBHM TEXHOJIOTIi TPOMAJICHKOTO
xapuyBanns / I1. I1. [TusoBapos. — Xapkis, 2001. — 184 c.

5. Garcia-Segovia P. Effect of cooking method on mechanical properties, color
and structure of beef muscle / P. Garcia-Segovia, A. Andres-Bello, and J. Martinez-
Monzo // Journal of Food Engineering. — 2007. — Vol. 80. — P. 813-821.
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CamocriiiHa po0oTa 3a TeMOI0 S
THHOBAIIIHI HAITPSIMU PO3POBKU CTPAB 3A METOJIUKOIO
«FOODPAIRING», 3ACTOCYBAHHSI TEXHOJIOT'TI «SOUS VIDE»,
«COOK & SERVE», «COOK & HOLD», 3ACTOCYBAHHJSI TEXHOJIOI'TI
«LONG LIFE FRESH FOOD» (LLFF) TA «<EXTENDED SHELF LIFE» (ESL),
JIbOJOMIKCHUHI (ITAKOJKETHUHT), <THERMOMIX»

IMnan

1. XapuoBi npoayktu 3 BuKopucTaHHSIM «SOUS Vide» texHosorii. OCHOBHI
eTaru MPUroTyBaHHsI 3a «SOUS Vide» TeXHOJIOTIEN.

2. CucteMa TeXHOJIOT1i pUroTyBaHHs 1 moaaBanHs «CO0K & Servey.

3. TexHouoris mpUroTyBaHHs: 1 30epiranus crpaB «Cook & Hold».

4. Cucrema TEXHOJOTIA TPUTOTYBaHHA 1 OXOJOJKEHHS CTpaB Ta
HamiBpabpukariB «Cook & Chill».

5. TexHoIOTisI 3aMOPOKYBaHHs TOTOBUX cTpaB «CO0K & Freezex.

6. TexHoJIOT1s MACOBOTO BUTOTOBJICHHS KyJiHapHOi npoaykiii «CapKoldy.

7. CuctemMa TEXHOJIOT1H 30epeKeHHs CBIKOCTI MPOAYKITi Ha OUIBIN 3a TpUBai
tepminu «Long Life Fresh Food» (LLFF) ta «Extended Shelf Life» (ESL).

8. TexHoorii Tb0AOMIKCHHT (ITAKOIKCTHHT)

9. Texunouorii «Thermomix».

Metonunka oprasi3aiii camocTiiiHoi podoTu 37100yBayiB: 37100yBay mia yac
IMATOTOBKH JI0 3aHATTS ITIOBUHEH BIIITOBICTH Ha TaKl 3alIMTAHH

1. JlatiTe BU3HAYCHHS MOHATH : «S0US Vide», «Cook & Serve», «Cook & Hold»,
«Cook & Chill», «Cook & Freeze», «CapKold», «Long Life Fresh Food» (LLFF),
«Extended Shelf Life» (ESL), «pomomikciary, ««Thermomix»».

2. SIki eramu po3BHTKY «SOUS Vide» TexHomorii?

3. Ski eranu npurotyBaHHs 3a «SOUS Vide» TexHoJIOTi€0 BaM Biiomi?
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4. Sxi nepeBard Ta HEAOJNIKM HU3BKOTEMIIEPATYPHOIO KYJIIHAPHOTO
00poOsSHHSA y BaKyyMi?

5. OnumriTe cuCTEMY TEXHOJIOTIH MpUroTyBaHHs i mogaBanHs «Cook & Serve».

6. OnuIIiTh TEXHOJIOTiI0 IPUTOTYBaHHS 1 30epiranus crpaB «Cook & Hold».

/. ONUIIITh CUCTEMY TEXHOJOT1d HPUTOTYBaHHS 1 OXOJOJKEHHS CTpaB Ta
HaniBdadpukariB «Cook & Chilly.

8. OnuIiTh TEXHOJOTI0 3aMOPOKYBaHHs roToBUX cTpaB «Cook & Freezey.

9. OnuiiTh TEXHOJOrI0 MacOBOTO BHUTOTOBJEHHS KYJIIHAPHOI MPOIYKIIi
«CapKold».

10. OnuIITh TEXHOJIOTIIO JbJIOMIKCHHT (MTaKOHKETHHT).

11. OnuuniTh TEXHOJIOTIKO «Thermomix».

3aBaaHHsi: TpoaHaNi3yBaTH JIiF0Yl MEHIO KOHIENTyaJlbHUX  3aKJaJiB
PECTOPAHHOTO TOCHoapcTBa M. XapKoBa Ha MpEeAMET BUKOPUCTAHHS 1HHOBAILIMHUX

METO/IIB MPUTOTYBAaHHSI CTPAB.

PexomenaoBaHi pxepesia:

1. Po3pobOxka HamiBhaOpuKaTiB BUCOKOTO CTYIIEHS TOTOBHOCTI 3 BUKOPHUCTAHAM
BaKyyMHOI'O0 IIaKyBaHHs ITii 4ac TeruioBoro ooOpobnenns / T. B. bpecnagens,
C. JI. Opuenko, M. b. KonecnikoBa // OOnamHaHHA Ta TEXHOJOTil Xap4yoOBUX
BupoOHUITB. — 2012, — Bum. 28. — C. 181-187.

2. PoctoBcrkuit B. C. bapna cmpasa : minpyunuii / B. C. PoctoBchkuid,
C. M. llamasn. — Kuis : IYJI, 2009. — 398 c.

3. Iepeciuamit M. 1. XapuyBaHHs TIOJWHMU 1 CydacHE IOBKUUIA : TEOpid i
npaktuka : MoHorpadis / M. 1. Tlepeciunuii. — Kuis : KHTEY, 2003. — 526 c.

4. Keller T. Under Pressure: Cooking Sous Vide / T. Keller. — NY: Artisan,
2008. — 295 p.
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CamocriiiHa po0oTa 3a TemMoI0 6
THHOBAIIMHE TEXHOJIOTTYHE YCTATKYBAHHS B
3AKJIAJIAX PECTOPAHHOI'O TOCIIOJAPCTBA

IMnan

1. Xapakrepuctuka ta (yHKII0HATBHI MOKIJIMBOCTI OCHOBHHMX BU/IIB Cy4aCHOTO
TEXHOJIOTTYHOI'0 YCTaTKyBaHHs B 3aKja/lax peCTOPaHHOI'O FOCIOIapCTBa.
2. XapakTepucTuka Ta (PYHKIIOHAJIbHI MOKIIMBOCTI CIEI1ali30BaHUX BH/IIB

Cy4aCHOT o TEXHOJIOTTYHOI'O YCTAaTKYBAHHS B 3aKJIalaX pECTOPAHHOTO IOCIioaapCTBa.

MeToauka opranizamii camocTiiiHol po6oTu 37100yBauiB: 3100yBay i yac
MIATOTOBKH JI0 3aHSTTSI TOBUHEH BIAMOBICTH HA TaKl 3alTUTAHHS:

1. OxapakTepu3yiiTe OCHOBHI BUJIM CY4aCHOT'O TEXHOJOT1YHOTO yCTaTKyBaHHS
B 3aKJIaJIaX PECTOPAHHOTO rOCTIOapCTBRA.

2. OxapakTepu3yiTe cheIiagizoBaHl BHAU CY4acHOTO TEXHOJIOT1YHOTO
yCTaTKyBaHHS B 3aKJ1a/IaX PECTOPAHHOTO TOCIOIapCTRA.

3. Slke ycTaTKyBaHHS BHKOPHCTOBYIOTH JUIS BIAKPHUTOI KyXHI B 3aKiaaax

PECTOPAHHOTO TOCIo1apcTBa?

3aBaaHHA:

1. TlpoanamizyBaTH OHOBJIEHHS TEXHIKO-TEXHOJIOT1YHOI 0a3u MIiANPUEMCTB
pecTopaHHoro Oi3Hecy.

2. ocnmiguTH, sike MareplalbHO-TeXHIYHE yCTaTKyBaHHS ICHYE B Cy4aCHOMY

pecTopanHOMY Oi3Heci (YCTaTKyBaHHSI; TIOCY/] 1 IHBEHTap; HAOOPH).

PexomeHaoBaHi qxepesia:
1. IIpo mpiopUTEeTHI HAPSIMU PO3BUTKY HAayKH 1 TexHIKH [ EmekTpoH. pecypc] :

3akon Ykpainu Bim 11.07.2001 Ne 2623-XIV. — EnextpoH. TekcT. nani. — Pexum
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noctymy : http://zakonQ.rada.gov.ua/laws/show/2623-14, BinbHMI (aTa 3BEPHEHHS:
31.08.2022). — Ha3Ba 3 ekpaHa.

2. PoctoBebkuit B. C. IlporpecuBHi pecypco30depiraroul TEXHOJIOT1i B XapyoBid
npoMuciaoBocTi : HaBy. nocib. / B. C. PoctoBcekuii, H. B. Oneitnuk — Kuis : Konpgop,
2009. - 136 c.

3. Brnamenko H. M. IHHOBawiiiHI TE€XHOJOrIi Yy pPECTOPAHHOMY, FOTEIBHOMY
rocroJIapcTBi Ta TypusMmi : HaBd. noci0. / H. M. Brnamenko ; XapkiB. Hall. yH-T MICBK.
rocn-Ba iM. O. M. bekerosa. — Xapkis : XHYMI im. O. M. bekerona, 2018. — 373 c.

4. PecTopaHHa cripaBa: aCOPTUMEHT, TEXHOJIOT1A 1 YIPABIIHHS SAKICTIO MPOYKIIIT
B Cy4YaCHOMY pecTopaHi : HaBd. moci0. jis BumriB / B. B. ApxinoB. — 2-re Buj. —

Kwuis : IleaTp yuboBoi mireparypu, 2013. — 384 c.

CamocrTiiiHa po0oTa 3a TeMo10 7
HOBI ®OPMATHU CYYACHHUX 3AKJIAAIB PECTOPAHHOI'O
IF'OCHOJAPCTBA, iX PO3BUTOK HA BITUU3HAHOMY PUHKY.
THHOBAIIIHI PO3POBKH CYYACHUX ®OPM OBCJIYTOBYBAHHS

IMnan

1. Buznauenns oco0auBocTel (hopMaTiB Ta TpynyBaHHS 3aKjIaiB PECTOPAHHOTO
roCHoJapcCTBa 3a 1X BUJAAMMU.

4. CTBOpeHHS 1 PO3BUTOK 3aKjiaaiB cy4acHoro (opmaTy Mpu IMiArOTOBI Ta
00CITyroByBaHHI PI3HUX 3aXO0/IiB.

5. OcobnuBOCTI opraHizailii 3akjajiB PECTOPAHHOTO TOCIOAAPCTBA BIAKPUTOI
dbopmu BupobHHIITBA «Front cookingy.

6. Opranizartisi BITKpUTOi KyxHi B (OpMi TEMAH-II0Y Ta MIOY-KYKIHT.

7. XapakTepucThka Ta OCOOJMBOCTI OOCITYroBYBaHHS OpraHizailii 3axoiB
HOBOTO hopMmary.

8. BuzHaueHHsI 0cOOIMBOCTEN Cy4aCHOTO HaJIaHHS MOCHYT 13 KEUTEPUHTY
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Metoauka oprasizauii camocTiiiHOi podoTH 37100yBayviB: 37100yBay mijg yac
MIATOTOBKH 10 3aHSTTA IIOBUHEH BIAIIOBICTH Ha TaKl 3allMTAHHS:

1. Jlatite Bu3HauenHs moHsATh: «Fast Casual», «Quick Service Restaurant»,
«Casual Dining», «Fast Casual», «Street food», «Street food», «Food Court», «Fine
Dining» , «cimeiinuit pectopan», «Event restaurant», «Vj—cafe», «Free flow», «Front
cooking», «renaH—II0y», «IIOY—KYKIHT», KKCHTCPHHI»

2. 5lxki TUNM 3aKiaJiB PECTOPAHHOIO TOCHOAAPCTBA BIAHOCATHCS O

1HHOBaIITHUX (OPMAaTIB 3aKJIaJlIB PECTOPAHHOTO TOCTOIapCTBA?

3aBAaHHsl: JIOCHIIWTH 1HHOBalliHI ¢dopMaTh 3aKjiaJiB PECTOPAHHOTO

rocroJIapcTBa B M. XapKiB.

PexomeHaoBaHi pxkepesia:

1. AntonoBa B. A. Opranizamis oOCIyroByBaHHS Ha IMIIINPUEMCTBAX
XapuyBaHHS 1K1 : HaBY 1oci0. jyist BuimiB / B. A. AutonoBa. — [lonenpk : JJoHHVYET,
2005. — 158 c.

2. Bnamenko H. M. IHHOBamiitHi TEXHOJIOT1i Y PECTOPAHHOMY, TOTEILHOMY
rocroIapcTBi Ta Typu3Mi : HaBd. noci0. / H. M. Bnamenko ; XapkiB. HaIl. YH-T MICBK.
rocn-Ba iM. O. M. beketoBa. — XapkiB : XHYMI im. O. M. bekerosa, 2018. — 373 c.

3. KoBanesceka O. JI. PomunHmii pecropaH — ckiagHocTi ¢opmary /
O. JI. KoBanescobka // Pectopatop. — 2010. — Ne 7. — C. 60-65.

4. Kpunosa JI. B. [HHOBaIIiiTHI pecTOpaHHI TEXHOJIOT1] : HaBY. MOCI0. /TSI CTY/I.

BumiB / JI. B. Kpunosa. — Jlonensk. : JJoeHYET, 2012. — 140 c.
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CamocriiiHa po0ora 3a Temo10 8
CYYACHI NIIAXO0IU 10 O®POPMJIEHHS MEHIO 3AKJIALY
PECTOPAHHOI'O TOCIIOJAPCTBA: BITYM3HSIHUMA TA 3APYBI)KHUI
JOCBIJ

IMnan

1. HoBi BuiM MeH10, iX CTHJIb Ta OOPMIICHHS.
2. IHHOBAIIIMHI MAXOAU A0 CTBOPEHHS MEHIO.
3. BusHaueHHsI 0COOJIMBOCTEN CTBOPEHHSI MEHIO JUJIS 3aKJIaJlliB peCTOPaHHOTO

rocrnoAapcTBa cydacHux (popmaris.

MeToauka opranizamii camocTiiiHol po6oTu 3100yBauiB: 3100yBay i yac
MIATOTOBKY JI0 3aHSTTS TOBUHEH BIAMOBICTH HA TaKl 3alTUTAHHS:

1. NaiiTe BU3HAYEHHS MOHATH «MEHIO», «a-JIsl KapT», «Ta0JbI0T», 10 XKyp» ,
«(hipMOBE MEHIO», «TYPHUCTCHKE MEHIO», IIBEICHKUI CTIII», «IIPEUCKYPAHT.

2. B yomy mnonsirae 0coOIMBICTh MEHIO CKOMILJIEKTOBAaHUX 001/11B?

3. B yomy mossirae 0coOIMBICTE MEHIO JEHHOTO pallioHy?

4. B yomy noJisirae 0co0JIMBICT, MEHIO OAHKETIB?

5. B yomy nossirae 0coOJIMBICTh MEHIO JIJIS CTICIIIaIbHUX BUA1B 00CITyTOBYBaHHS
(3yctpiu HoBoro poky, PiznBo, Becims)?

6. SIki mepeBaru €JIEKTPOHHOTO MEHIO JJisi TOCTEH Ta [JIsi PECTOPAaTOpPiB BaMm
BizoMi?

7. SIxi BUMOTH 10 TIOPSZIKY PO3POOKH MEHIO Ta OPOPMIICHHS MEHIO.

8. Iopsmok po3pobku MeHt0. Bumoru 10 odopMIiieHHS MEHIO.

9. SIxi pedoBUHU Ta Xap4yOBi MPOAYKTH CHPUUYUHSIOTH ajlepriuyHi peakifii abo

HETMEePEHOCUMICTh.
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3aBaaHHA: OCHIIUTH 1HHOBALI y OpOpMIIEHHI MEHIO, TOJAaHHI iHpopMalii B

HbBOMY.

PexomenaoBaHi qxepeJsia:

1. ApxinoB B. B. Opranizaiiiss o0cayroByBaHHs B 3akKjajax pPECTOPAHHOTO
rocrnogapcTsa : HaBu. noci6. / B. B. Apxinos, B. A. Pycasceka. — Kuis : LlenTp yu6oBoi
mitepatypu, 2012. — 342 c.

2. Bnamenko H. M. InHOBaIiiiHI TE€XHOJIOTIi Y pecTOpaHHOMY, TOTEILHOMY
rocroJIapcTBi Ta Typusmi : HaBd. 1noci0. / H. M. Brnamenko ; XapkiB. Hall. yH-T MICBK.
rocn-Ba iM. O. M. bekerosa. — Xapkis : XHYMI im. O. M. bekerona, 2018. — 373 c.

3. MoctoBa JI. M. Opranizaiiiss oO0CIyroByBaHHs y 3aKjajax PECTOPAHHOTO
rocrnogapctsa : HaBu. noci0. / JI. M. Moctoga., O. B. HogikoBa. — KuiB : Jlipa-K, 2012.
— 388 c.

4. HosikoBa O. B. Opranizamis xapuyBaHHsI Ta 00CIyrOBYBaHHS TYpPHCTIB Ha
ITPT": HaBu. moci6. / O. B. Hogikopa. — XapkiB : CBiT kuur, 2014. —109 c.

5. [T’staunbka H. O. Oprasnizaiiis 00CIyroByBaHHS y 3aKjajax pecTOPaHHOTO

rocrnojapcrsa: HaBy. mocid. / O. H. II’staunpka. — Kuis: Lentp yuboBoi nitepatypu,

2012, c. 75-85.
CamocTiiiHa po0oTa 32 TeMO10 9
IHHOBAIIIMHI TEXHOJIOT'IA Y COUIOKYJbTYPHOMY
MPOCTOPI CYUACHOI'O PECTOPAHHOT' O TOCITIOJAPCTBA
ILaan
1. HaganHs XapaKTepHUCTHKY IHHOBAI[IMHAM TEXHOJIOT1SIM Y COIIOKYJIbTYPHOMY

MIPOCTOPI CYy9acHOTO pecTopaHHoro Oi3Hecy (kpearmBHi IT-TexHOoMOTIi, KOOPEHIUHT,

eneKkTpoHHe MeHto, QR-koau, MOOUTbHUI ODIIIaHT 1 T.1.)
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2. Bu3zHaueHHs npo0IieM Ta NepCIEeKTUB PO3BUTKY IHHOBALIIMHUX TEXHOJIOTIH y

COIIOKYJIBTYPHOMY MIPOCTOPI1, 3aTPO3H Ta MOKIIUBOCTI.

MeToauka opranizaumii camocTiiinol po6oTu 3100yBauiB: 3100yBay i yac
MIATOTOBKH 0 3aHSTTA IIOBUHEH BIAIIOBICTH Ha TakKl 3alIUTAHHS:

1. Jlalite Bu3HaueHHs NOHATTS «E-Menu», «POS-tepminai(ekBaiipuHr)»,
«MobileWaiter», «QR-koa», «Co-Branding».

2. BuzHaute OCHOBHI NpOOJIEMH Ta MEPCHEKTUBH PO3BUTKY IHHOBALIMHHUX

TEXHOJIOT1{ B pecTopaHHOMY Oi3Heci.

XapakTepuCcTHKA iIHHOBALIHHUX TEXHOJIOTIH y COMIOKYJIbTYPHOMY
NMPOCTOPi CYy4ACHOT0 PECTOPAHHOIO Oi3HeCy

3aBaaHHsI: MMpoaHaATI3yBaTH ICHYIOUl aKIlii, MPOrpaMu JIOSTIBHOCTI JIJISE TOCTS

3a1<ﬂa11i13 PECTOPAHHOTO T'OCIIOAApPCTBA M. XapKOBa.

PexomenaoBaHi qkepesia:

1. Kapcenin B. [IpoGiieMu po3BUTKY PEeCTOpaHHOTO TOCIOAApCTBA B YKpaiHi /
B. Kapcenin, T. Tkauenko. — KuiB : Exonomika Ykpainu, 2011. — C. 41-46.

2. Jlureunenko T. K. Hosirai TexHomorii o0ciayroByBanHs y cdepi
pectopannoro 6i3uecy / T. K. JIutBunenko. — KuiB : 3nannsa. — 2011. — 215 c.

3. [P’araunpka I'. [HHOBaIITHI pecTOpaHH] TEXHOJIOTII : OCHOBHU TEOpii : HaBY.
moci0. jusa Buml. HaBd. 3aki. / I'. II’sataumpka, H. ITsatauneka. — KuiB : Konmop-
Bupobuumnrso, 2013. — 250 c.

4. PycaBcrka B. A. ['ocTuHHICTH B yKpaiHCHKiN MoOyTOBi#M KynbTypi XIX cT. :
muc... kaam. ict. Hayk : 17.00.01 / PycaBcrka Banentuna Auapiiaa. — Kuis, 2007. —

187 c. — C. 105-110.
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IHAUBIJIYAJABHE 3ABJIAHHS (1J151 3A0UYHOI ®OPMMU
HABUYAHHS)

Jlns  3700yBauiB  3a0uHOi  (OpMU  HaBYaHHS Iepeq0adyeHO BUKOHAHHS
1HAUB1TYyanpHOTO 3aBanHs «CKiIalaHHs] HOPMATUBHOI IOKYMEHTAIlli Ha IHHOBAIIHHY
pecTopaHHy NpoAyKilito 3 ypaxyBanHsiM BuMor HACCPy.

MeToro BUKOHAHHS 1HMBITyalbHOTO 3aB/IaHHS € :

— PO3BUHEHHSI €JIEMEHTIB HAYKOBOI TBOPYOCTI, HEOOXIAHOT ISl MiABUIICHHS
PiBHS MIITOTOBKM (paxiBLs B Cy4YaCHUX YMOBaXx;

— MOrJIMOJICHHS, CUCTEMaTu3allis Ta 3aKpilJIeHHS 3HaHb 3J00yBaya II0JI0
pO3p0oOJICHHsT HOPMATHUBHOT JOKYMEHTAIlll 3aKJIaJliB PECTOPAHHOTO TOCIOJAapCTBa 3
ypaxyBaHnHsiM Bumor HACCP;

— peasizallis TCOPETUYHUX 3HAHb HA MPAKTHIIL;

— MOTJIMOeHHS MPAKTUYHUX CAMOCTIMHUX HAaBHUYOK POOOTH 3 BIPOBAIHKCHHS
IHHOBAII1l;

— BHUSIBJICHHSI CAMOCTIIHOT TOUKH 30pYy 3/100yBadiB Ha MOCTABJICHI 3aBIaHHS.

Buxonanns 13 no3Bossie nuisixom po3B’si3aHHS KOHKPETHHUX 3aBJaHb 3a7Ty4YUTH
3100yBaviB 7O MPAKTUKH PEaJbHOTO BHUPOOHWYOTO >KHUTTS, BUXOBYBATH iX y JdycCi
BIJINTOB1IAJIBHOCTI 3a JOPYYEHY pOOOTY.

dopMOI0 MiFACYMKOBOTO KOHTPOJIIO € 3aXUCT 1HIUBITyalbHOT'O 3aB/IaHHS.
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	Самостійна робота  включає:
	Завдання: підготовка реферату на тему «Стадії життєвого цикл інновації».
	Завдання: дослідити концепції діючих закладів ресторанного господарства м. Харкова. Роботу оформити в виді реферату.
	Завдання: проаналізувати закордонні заклади ресторанного господарства з молекулярною кухньою, надати коротку характеристику закладам. Роботу оформити у вигляді реферату.
	Завдання: проаналізувати діючі меню концептуальних закладів ресторанного господарства м. Харкова на предмет використання інноваційних методів приготування страв.
	Завдання:
	Завдання: дослідити інноваційні формати закладів ресторанного господарства в м. Харків.
	Завдання: дослідити інновації у оформленні меню, поданні інформації в ньому.
	Завдання: проаналізувати існуючі акції, програми лояльності для гостя закладів ресторанного господарства м. Харкова.
	ІНДИВІДУАЛЬНЕ ЗАВДАННЯ (ДЛЯ ЗАОЧНОЇ ФОРМИ НАВЧАННЯ)

